


Kedy máme otvorené?

Po – Št	 11:00 - 21:00
Piatok	 11:00 - 22:00
Sobota	 16:00 - 22:00

Mierová 715/1
990 01 Veľký Krtíš
+421 918 426 586
+421 948 899 397

www.pizzeria-lamami.sk

Pizzeria Lamami

pizzeria_lamami
Vedúci  prevádzky:  Alžbeta Mareková 

všetky ceny sú uvedené v Eurách (€)

ceny su platné od 1.1 .2024

vedeli ste, že...?
Taliani priemerne zjedia 25 kg cestovín a vypijú takmer 100 litrov vína ročne.  

V roku 2008 Taliani premenili vodu na víno - nejde o zázrak, ale omyl, keď počas 

slávností hrozna v okolí Ríma tieklo v niektorých domácnostiach z kohútika  

namiesto vody víno. 

English Menu
Magyar Menü
& Slovenské Menu



1.	 Margherita (1,  7) 	  420g	420g	 5,7 
Pomodoro/ mozzarel la

	Margherita Italia (1,  7) 	 370g	370g	 6,9 
Pomodoro/ mozzarel la/ bazalka

2.	 Salami (1,  7)  	 440g	440g	 7,9 
Pomodoro/ mozzarel la/ saláma

3.	 Gazdovská (1,  7)  	 550g	550g	 8,4 
Mozzarel la/ cibuľa/ bryndza/ slanina

4.	 Šunková (1,  7) 	  460g	460g	 7,8 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka

5.	 Neapol (1,  4,  7) 	 478g	78g	 8,5 
Pomodoro/ mozzarel la/ čierne ol ivy/ kapary/  

ančovičky/ čerstvé paradajky

6.	 Sole (1,  7 ,  12)  	 447g	447g	 7,9 
Pomodoro/ mozzarel la/ anglická slanina/ cuketa

7.	 Cipola (1,  7)  	 480g	480g	 7,4 
Pomodoro/ mozzarel la/ cibuľa/ cesnak

8.	 Contadina (1,  7 ,  12)  	 646g	646g	 8,4 
Pomodoro/ mozzarel la/ šampiňóny/ kukurica/ 

brokolica/ čerstvé paradajky

Pizza 9.	 Kuracia (1 ,  7 ,  12) 	 598g	598g	 8,2 
Pomodoro/ mozzarel la/ kukurica/ ochutené kuracie mäso/ 

čerstvé paradajky

10.	 Tonno (1 ,  4,  7) 	 470g	470g	 8 
Pomodoro/ mozzarel la/ cibuľa/ tuniak

11.	 Cardinale  (1 ,  7 ,  12) 	 500g	500g	 7,8 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ šampiňóny

12.	 Romana (1 ,  7) 	 464g	464g	 7,8 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ saláma

13.	 Regina (1 ,  7 ,  12)		 512g512g		 7,9 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ šampiňóny/ saláma

14.	 Quatro Stagioni (1 ,  7 ,  12)		 520g520g		 8,3 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ šampiňóny/ cibuľa/ saláma

15.	 Capriciosa (1 ,  7 ,  12)		 536g536g		 8,4 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ šampiňóny/ baranie rohy

16.	 Diavola (1 ,  3,  7)		 531g531g		 8 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ klobása/ vajce

17.	 Calzone (1 ,  7 ,  12)		 541g541g		 8,5 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ šampiňóny/ saláma/ artičoky

18.	 Toscana (1 ,  7 ,  12)		 561g	561g	 8,4 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ šampiňóny/ kápia/ ol ivy



19.	 Formaggi (1,  7) 	 430g	430g	 8,5 
Pomodoro/ mozzarel la/ niva/ encián/ grana padano

20.	Hawai (1,  7 ,  12) 	 510g	510g	 7,9 
Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ ananás

21.	 Mafia Torta (1,  7 ,  12) 	 577g	577g	 8,5 

Pomodoro/ mozzarel la/ šunka/ ol ivy/ kápia/ cibuľa/ 

klobása/ chil l i

27.	 Špenátová (1 ,  3,  7) 	 530g	530g	 8,2 

Pomodoro/ mozzarel la/ špenát/ anglická slanina/ vajce

28.	Pomodoro e rucola (1 ,  7 ,  12) 	 460g	460g	 8,3 

Pomodoro/ mozzarel la/ čierne ol ivy/ sušené paradajky/ 

rukola/ grana padano

29.	 Bresaola (1 ,  7) 	 480g	480g	 9,1 

Pomodoro/ mozzarel la/ cherry paradajky/  

bresaola (tal ianske sušené hovädzie mäso)/ rukola/ grana padano

32.	 Spianata (1 ,  7) 	 490g	490g	 8,6 

Pomodoro/ mozzarel la/ saláma spianata/  

čierne ol ivy/ červená cibula

33.	 Pizza so smotanovým základom (1,  7) 	 520g	520g	 8 
Kyslá smotana/ mozzarel la/ červená cibuľa/ klobása/ pažítka

vedeli ste, že...?
Rukami, alebo príborom ? Možno budete prekvapení, ale všetci Neapolitáni vám 

 povedia, že rukami! Jedine tento spôsob stolovania je podľa nich správny. Pizzu 

rýchlo nakrájajte kruhovým krájačom, aby sa na ňu nelepil syr. Rozdeliť by sa potom 

mala najlepšie na párny počet dielikov.



Italiana (3,  4,  7,  12) 	 320g/430g	320g/430g	 6,3  /  7,5 
Čerstvý šalát/ paradajky/ uhorky/  tuniak/ šunka/ saláma/ 

olivy/ vajce/ slaný syr/ mrkva/ sušená bazalka/ zál ievka

Siciliana (7,  12) 	 300g/420g	300g/420g	 5,8  /  6,9 
Čerstvý šalát/ paradajky/ uhorky/ slaný syr/ červená cibuľa/ 

mrkva/ paprika/ sušená bazalka/ zál ievka

Mozzarella e pomodoro (7) 	 250g/330g	250g/330g	 5,7  / 6,9 
Mozzarel la/ paradajky/ ol ivový olej/  sušená bazalka

Kurací (7,  12) 	 340g/440g	340g/440g	 6,3  / 7,5 
Čerstvý šalát/ slaný syr/ paradajky/ čierne ol ivy/  

ochutené kuracie mäso/ kukurica/ sušená bazalka/ zál ievka

Rosso (7,  10,  11) 	 340g	340g	 7,5 
Šalát Rosso/ grilovaný encián/ cvikla/ rukola/ cherry paradajky/ 

domáci  medovo-horčicový dressing/ čierny sezam

Šaláty

Cestoviny
Podľa aktuálnej sezónnej ponuky 

Paradajková s mozzarellou (7) 	 0,3l 	 2,9

Kurací vývar (1)		 0,3l		 2,9 

Mrkvová so zázvorom a kari (9)		 0,3l		 2,9

Šošovicová z červenej šošovice (9)		 0,3l		 2,9

Polievky

Posúchy
Posúch syrový (1,  7)		 290g		 3,5

Posúch Pomodoro (1)		 280g		 2,7

Posúch čistý (1)		 250g		 2,3

Focaccia (1)		 330g		 4,5 
čierne ol ivy/ cherry paradajky/ rozmarín

Focaccia (1)		 330g		 4,5 
červená cibuľa/ sušené paradajky/ rozmarín



vedeli ste, že...?
Za prvú pizzeriu na svete je považovaná Antica Pizzeria 

Port’Alba v talianskom Neapole, kde sa predávala už v roku 

1738. Podľa populárnej mestskej legendy pizzu vynašiel Raf-

faele Esposito v roku 1889 na počesť kráľovnej Margherity, 

ktorú nazval margherita pizza. Historici však pripomínajú, 

že pouliční predajcovia v Neapole predávali takéto pečivo s 

polevou už dlhé roky predtým. Za najpravdepodobnejšieho 

predchodcu pizze je považovaná focaccia.

saláma 20g/ klobása 20g/ kápia 50g/ lol lo rosso 50g/ feferóny 18g/ cibuľa 50g/	 1,25 

kapary 6g/ baranie rohy 60g/ slanina 30g/ vajce 1ks/ kukurica 80g/ paradajky 100g/  

rukola 10g/ brokolica 75g/ šunka 40g/  šampiňóny 60g/ cuketa 20 g

ančovičky 20g/ niva 50g/ cherry paradajky 60g/ cvikla 70g/ encián 44g/	 1,70 

artičoky 40g/ ananás 100g/ slaný syr 80g/ grana padano 15g/ ol ivy  30g/  

sušené paradajky 45g/ špenát  100g

tuniak 80g/ mozzarel la  70g/ mozzarel la  na pizzu 80g/	 2,05 

kuracie mäso 80g/ bryndza 60g/  gorgonzola  50g

bresaola 35g/ gri lovaný encián 110g/ gri lovaný kozí  syr  60g/ spianata  35 g	 2,50

medovo-horčicový dresing 15g	 0,25 

šalátová zál ievka 15g	 0,25 

1/2 dodatok	 0,70 
jogurtový dressing 30g	 0,70 

cesnak 15g/ chil l i  	 0,55 

 

Taška	 0,15 

Papierová taška	 0,20 

Krabica	 0,45 

Balenie šalátov	 0,45 

Balenie posúchov	 0,35 

Balenie polievok/ cestovín	 0,40 

Balenie nápojóv	 0,20

Dodatky



Nealkoholické nápoje

 

Coca cola /  Zero	 0,33l 	 1 ,95 

Fanta	 0,33l 	 1 ,95 

Kinley Tonic (podľa ponuky)	 0,25l 	 1 ,95 

Sprite 	 0,33l 	 1 ,95 

Kofola	 0,25l 	 1 ,75 

Vinea	 0,25l 	 1 ,95 

Fructal  jahodový/ ananásový	 0,20l 	 1 ,85 

Cappy pomarančový/ multi/ 	 0,25l 	 1 ,95 

ríbezľový/ jablkový 

Romerquelle 	 0,33l 	 1 ,25 

Romerquelle  citrónová 	 0,33l 	 1 ,85 

Natura	 0,33l 	 0,95 

Fuzetea ľadový čaj 	 0,33l 	 1 ,95 

(podľa ponuky) 

Citronáda	 0,3l/0,5l 	 1 ,3 /1,9 

Mätová l imonáda	 1l 	 4,2 

Frappe	 0,30l 	 2,7 

Jahodový koktei l 	 0,33l 	 2,5

Teplé nápoje 

Espresso	 7g	 1 ,7 

Cappuccino (7) 	 7g	 2,5 

Viedenská káva (7) 	 7g	 2,5 

Turecká káva	 7g	 1 ,7 

Horúca čokoláda	 0,25l 	 3,1 

so šľahačkou (tmavá,  biela)(7)

Čaje 

Čaj z  čerstvej  mäty	 1g	 1 ,9 

Čaj z  čerstvého zázvoru	 4g	 2,1 

Čaj ovocný	 2g	 1,9 

Čaj kamilkový	 2g	 1,9 

Čaj čierny Earl  grey	 2g	 1 ,9 

Čaj zelený	 2g	 1,9 

Čaj zelený s  jasmínom	 2g	 1,9 

Pečený čaj  (podľa ponuky)	 40ml	 2,9 

Smotana do kávy	 10g	 0,5 

Med	 20g	 0,5

Nápojový lístok Alkoholické nápoje 

Likéry a destiláty  

Tequila Olmeca si lver	 4cl 	 3,1 

Jägermeister 	 4cl 	 3 

Fernet stock/ citrus	 4cl 	 2,2 

Baileys	 4cl 	 2,9 

Becherovka	 4cl 	 2,2 

Absolut  vodka	 4cl 	 2,8 

Finlandia vodka	 4cl 	 2,4 

Vilmos hruška	 4cl 	 2,6 

Borovička Koniferum	 4cl 	 2,2 

Barbados Plantation XO Rum	 4cl 	 4,5 

Captain Morgan Rum	 4cl 	 2,4 

Beefeater London dry Gin	 4cl 	 2,2 

Passionfruit  Gin	 4cl 	 2,9 

Karpatské Brandy špecial 	 4cl 	  3,8 

Jack Daniel´s Whisky	 4cl 	 3,2 

Jameson	 4cl 	 2,8 

Jameson Orange	 4cl 	 2,9 

Tatratea 52%	 4cl 	 2,8 

Bošácka sl ivka 52%	 4cl 	 3,2

Alkoholické nápoje podávame len osobám 
starším ako 18 rokov.

Pivo čapované 

Zlatý Bažant 12°	 0,3l 	 1 ,95  

(podľa ponuky)	 0,5l 	 2,55

Pivo fľaškové 

Plzeň	 0,5l 	 2,4 

Krušovice 10°	 0,5l 	 2 

Zlatý Bažant nealko	 0,5l 	 1 ,7 

Zlatý Bažant radler  nealko	 0,5l 	 1 ,7 

(podľa ponuky)

Vína 

Sudové (podľa ponuky)	 0,1l 	 0,9 

Varené víno	 0,2l 	 2,75 

MOVINO Cabernet  Sauvignon	 0,75l 	 6,7 

MOVINO Chardonnay	 0,75l 	 6,7 

MOVINO Ryzling rýnsky	 0,75l 	 6,7 

MOVINO Devín	 0,75l 	 12

Šumivé vína 

Hubert  Deluxe	 0,75l 	 7,9 

Prosecco	 0,1l 	 0,9

Miešané nápoje 

Gin Tonic 	 (gin 4cl) 	 3,4 

Aperol 	 (aperol  4cl) 	 3,7 

Bavorák	 (fernet  4cl) 	 3



		

1. 	 Obilniny obsahujúce lepok (t . j .  pšenica,  raž,  jačmeň, ovos,  špalda,  kamut alebo ich hybridné odrody)

2. 	 Kôrovce a výrobky z  nich

3. 	 Vajcia a  výrobky z  nich

4. 	 Ryby a výrobky z  nich

5. 	 Arašidy a výrobky z  nich

6. 	 Sójové zrná a výrobky z  nich

7. 	 Mlieko a výrobky z  neho

8. 	 Orechy,  ktorými sú mandle,  l ieskové orechy,  vlašské orechy,  kešu,  pekanové orechy,para orechy,  		

	 pistácie,  makadamové orechy a queenslandské orechy a výrobky z  nich

9. 	 Zeler  a  výrobky z  neho 

10. 	 Horčica a výrobky z  nej

11. 	 Sezamové semená a výrobky z  nich

12. 	 Oxid siričitý  a  sir ičitany v koncentráciách vyšších ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l.

13. 	 Vlčí  bôb a výrobky z  neho

14. 	 Mäkkýše a výrobky z  nich

Všetky pokrmy môžu obsahovať stopy lepku,  vajec,  sóje,  zeleru,  sezamu, mlieka a horčice.

Alergény vedeli ste, že...?
◖ V Taliansku existuje zákon, ktorý hovorí o tom, aká pizza sa môže nazývať talianskou.

◖ Asi 17 % všetkých reštaurácií na svete sú pizzerie.

◖ Pizza na raňajky? Až 36 % ľudí pizzu považuje za vhodné raňajky.

◖Najdrahšia pizza, ktorá je vyrábaná až tri dni, stojí 12-tisíc dolárov. Jej ingrediencie sú tri  

	 druhy kaviáru a nórsky krab.

◖Patrí ananás na pizzu? Talian rozhodne povie, že nie. Podľa štatistík ju ale 15 % ľudí obľubuje. 

◖Pizza vo vesmíre? V roku 2001 bola doručená na medzinárodnú vesmírnu stanicu.

◖Na svete existuje viac ako 680 druhov pizze.

◖Za najabsurdnejší variant sa považuje pizza s cestovinami či s kari a banánom. Ochutnal by si?




